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1. DANE IDENTYFIKACYJNE ZAWODU

1.1. Nazwa i kod zawodu (wg Klasyfikacji zawodow i specjalnosci)

Operator urzadzen do przetwdrstwa miesa 816028

1.2. Nazwy zwyczajowe zawodu

e Aparatowy produkcji pétfabrykatéw miesnych.

e Aparatowy przemystu miesnego.

e Aparatowy przetwérstwa miesnego.

e Aparatowy przetwdrstwa potfabrykatéw miesnych.
e Aparatowy urzadzen do ciggtego wytopu ttuszczu.

e Aparatowy utylizacji odpaddw zwierzecych.

e Operator komory wedzarniczej.

e Operator linii produkcji bekonu.

e Operator linii rozbioru tusz.

e Operator linii uboju zwierzat rzeznych.

e Operator przetwérstwa wedliniarskiego.

e Operator urzadzen linii produkcji wedlin.

e Operator urzadzen linii przetwérstwa miesa drobiowego.
e Operator urzadzen linii wytopu ttuszczow.

e Operator urzadzen masarniczych.

e Operator urzadzen wytapialni ttuszczu zwierzecego.

1.3. Usytuowanie zawodu w klasyfikacjach: ISCO, PKD

W Miedzynarodowym Standardzie Klasyfikacji Zawodéw ISCO-08 odpowiada grupie:
e 8160 Food and related products machine operators.

Wedtug Polskiej Klasyfikacji Dziatalnosci (PKD 2007):

e Sekcja C— Przetworstwo przemystowe.

1.4. Notka metodologiczna, autorzy i eksperci opiniujacy
Notka metodologiczna

Opis informacji o zawodzie opracowano na podstawie:

e analizy zrodet (akty prawne, klasyfikacje krajowe, miedzynarodowe) oraz zrédet internetowych,
e analizy opisu zawodu zamieszczonego w wyszukiwarce opisdw zawoddéw na Wortalu Publicznych

Stuzb Zatrudnienia,
e badan ankietowych prowadzonych w projekcie INFODORADCA+ w marcu 2019 r.,

e zebranych opinii od recenzentéw, cztonkédw panelu ewaluacyjnego oraz zespotu ds. walidacji

i jakosci informacji o zawodach.
Autorzy i eksperci opiniujacy

Zespof Ekspercki:

e |zabela Chebdowska — Amigos s.c., Bieniedzice.
e Ewelina Jastrzebska — Masarnia Elmas Krystyna Krzyzanowska, Radom.
e Jarostawa Sitek — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.
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Zespot ds. walidacji i jakosci informacji o zawodzie:

e Jolanta Religa — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.

e Krzysztof Symela — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.
e Ireneusz Wozniak — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.
e Mirostaw Zurek — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.

Recenzenci:

e Halina Maras-Pawliszyn — Zesp6t Szkét Ponadgimnazjalnych nr 1, Kluczbork.
e Anna Szpilska — BISMAX sp. z 0.0., Radom.

Panel ewaluacyjny — przedstawiciele partnerow spotecznych:

e Daria Jankowska — Stowarzyszenie Naukowo-Techniczne Inzynieréw i Technikdw Rolnictwa,
Oddziat Stupsk.
e Matgorzata Kowalska — Polskie Stowarzyszenie Towaroznawcze — Oddziat Mazowiecki, Radom.

Data (rok) opracowania opisu informacji o zawodzie: 2019 r.

WAZNE:
W tekscie opisu informacji o zawodzie wystepujg podkreslenia wybranych okreslen wraz z indeksem gérnym,
ktory wskazuje numer definicji w stowniku branzowym w punkcie 7.2.

2. OPISZAWODU

2.1. Synteza zawodu

Operator urzadzeri do przetwérstwa miesa obstuguje i nadzoruje urzadzenia do uboju'® zwierzat
rzeznych i rozbioru tusz, do przerobu miesa i podrobédw na wedliny, wedzonki, konserwy oraz do
wytopu ttuszczu.

2.2. Opis pracy i sposobu jej wykonywania
Opis pracy

Operator urzadzen do przetwodrstwa miesa jest zawodem w branzy miesnej o charakterze
produkcyjnym. Praca operatora urzadzen do przetwdrstwa miesa polega na obstugiwaniu
i nadzorowaniu urzadzen stosowanych na linii ubojowej zwierzat rzeznych i na rozbiorze, urzadzen do
wychtadzania i zamrazania tusz, péttusz, ¢wierctusz lub miesa porcjowanego.

Operator urzadzen do przetwdrstwa miesa obstuguje i nadzoruje urzadzenia rozdrabniajgce
i mieszatki do produkcji pétproduktéw — farszy, urzadzenia stosowane przy produkcji konserw,
nadziewarki i automaty klipsujgce stosowane do nadziewania ostonek farszami, urzadzenia biorgce
udziat w obrébce termicznej, takie jak: autoklawy, komory wedzarniczo-parzelnicze®, piece, kotty do
gotowania surowcéw, urzadzenia linii wytopu ttuszczéw oraz urzadzenia do zamykania i znakowania
opakowan.

Pracownik w tym zawodzie obstuguje urzadzenia, kierujac sie ich racjonalnym wykorzystaniem oraz
wtasciwym gospodarowaniem surowcami. Ponadto reguluje i kontroluje dziatanie urzadzen podczas
pracy zgodnie z parametrami technologicznymi, myje i dezynfekuje obstugiwane urzadzenia oraz
wykonuje podstawowe czynnosci konserwacyjne.

Sposoby wykonywania pracy

Operator urzadzen do przetwdrstwa miesa wykonuje prace polegajgce m.in. na:
— montowaniu urzadzen do przetwdrstwa miesa przed ich uruchomieniem,
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— przeprowadzaniu rozruchu urzadzenia do przetwdrstwa miesa,

— programowaniu urzadzenia do przetwdrstwa miesa, ustawianiu sterownikéw zaleznie od
technologii i uzywanego w produkcji surowca.

— rozmontowywaniu urzadzenia do przetwdrstwa miesa po pracy,

— przeprowadzaniu proceséw mycia i dezynfekcji urzadzen do przetwdérstwa miesa,

— wykonywaniu czynnosci konserwacyjnych_urzadzen do przetwdrstwa miesa,

— korzystaniu z instrukcji obstugi urzadzer oraz dokumentacji techniczno-ruchowej'.

Wiecej szczegotowych informacji znajduje sie w sekcjach: 3.1. Zadania zawodowe oraz 3.2 i 3.3.
Kompetencje zawodowe.

2.3. Srodowisko pracy (warunki pracy, maszyny i narzedzia pracy, zagrozenia, organizacja
pracy)

Warunki pracy

Operator urzadzen do przetwodrstwa miesa moze pracowac w ubojniach, zaktadach rozbioru miesa,
w zaktadach przetwdrstwa miesnego. Praca jest wykonywana w pomieszczeniach zamknietych,
zreguly sztucznie oswietlonych, posiadajgcych instalacje klimatyzacyjne. Wystepuje w nich
podwyzszone natezenie hatasu, wysoka lub niska temperatura, duza wilgotnos¢ oraz nasycenie
powietrza dymem wedzarniczym.

Operator czesto pracuje przy urzadzeniach z ruchomymi elementami i tasmociggami zazwyczaj
W pozycji stojgcej, a takze pozycji wymuszonej.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcji: 4.1. Mozliwosci podjecia pracy w zawodzie.

Wykorzystywane maszyny i narzedzia pracy

Operator urzadzen do przetwdrstwa miesa w dziatalnosci zawodowej wykorzystuje m.in.:
— myjki tusz na linii ubojowej,

— aparaty do ogtuszania zwierzat,

— oparzelniki tusz’,

—  szczeciniarki'?,

— skérowaczki,

— pity tarczowe?,

— pity tasmowe,

— odbtoniarki,

— odttuszczarki,

— masownices,

_ MH'

—  kutry,

— krajalnice,

— mitynki koloidalne,

— mieszatki,

— nadziewarki,

— piece konwekcyjno-parowe,

— jeliciarki,

— komory wedzarniczo-parzelnicze,
— kotty warzelne,

— pakowaczki prézniowe lub pakujgce w atmosferze gazéw obojetnych,
— komory do oszatamiania zwierzat,
— aparaty do zarabiania odbytu,
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oczyszczarki do zotgdkdw,
autoklawy,

kligsownicez,
detektory metalu.

Organizacja pracy

Operator urzadzen do przetworstwa miesa w zaleznosci od wykonywanych zadan na stanowisku
pracy i liczby zatrudnionych pracownikéw w zakfadzie, moze wykonywac prace indywidualnie lub
w zespole. Organizacja pracy uzalezniona jest m.in. od stopnia zmechanizowania zakfadu.

Praca w zaktadzie przetwdrstwa miesnego moze odbywac sie w systemie dwu- lub trzyzmianowym,
w wymiarze 8 godzin dziennie. Jest to praca o charakterze powtarzalnym, zrutynizowanym, ktdra jest
nadzorowana przez brygadziste lub kierownika produkcji w zaleznosci od struktury organizacyjnej
zaktadu.

Zagrozenia majgce wplyw na bezpieczenstwo pracy cztowieka

Operator urzadzen do przetwdrstwa miesa moze by¢ narazony na zagrozenia dotyczace m.in:

obstugi sprzetu i urzadzen — porazenie pradem elektrycznym (konieczno$¢ zapoznania sie
z instrukcjg obstugi maszyny, urzadzenia),

kontaktu ze srodkami chemicznymi stuzgcymi do mycia i dezynfekcji urzadzen,

hatasu powstajgcego przy pracy niektérych urzadzen (mozliwos¢ wywotania bdlu gtowy, uczucia
zmeczenia),

wysokiej temperatury (mozliwos¢ poparzenia),

niskiej temperatury,

Sliskich i mokrych powierzchni (mozliwos¢ poslizgniecia lub upadku),

ostrych przedmiotéw i krawedzi (mozliwos¢ urazéw i skaleczen),

kontaktu z mikroorganizmami ze wzgledu na prace z surowcem miesnym, ktdre moga
powodowac miedzy innymi zakazenie Salmonellg, Listerig, Clostridium, Escherichig lub trudno
gojace sie rany.

W zawodzie tym moga wystgpic takie choroby, jak:

alergie pokarmowe i skérne,

poparzenia skdrne oraz gérnych drég oddechowych,
ztamania i zwichniecia,

zatrucia pokarmowe, np. zakazenie Salmonellg,
dyskopatia.

2.4. Wymagania psychofizyczne i zdrowotne

Wymagania psychofizyczne

Dla pracownika wykonujacego zawdd operator urzadzen do przetworstwa miesa wazne s3:

w kategorii wymagan fizycznych

ogdblna wydolnosc fizyczna,
sprawnos¢ uktadu miesniowego,
sprawnos¢ zmystu dotyku,
sprawnos¢ narzadu wzroku,
sprawnos¢ narzadu stuchu,
sprawnos¢ narzgdow rownowagi,
sprawnos¢ zmystu wechu,
sprawnos¢ zmystu smaku;
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w kategorii sprawnosci sensomotorycznych
— koordynacja wzrokowo-ruchowa,
— zrecznosé rak,

— zrecznos¢ palcow,

— czucie dotykowe,

— ostros$é wzroku,

— ostrosé stuchu,

— zmyst réwnowagi,

— rozrdznianie barw,

— powonienie,

— czucie smakowe;

w kategorii sprawnosci i zdolnosci

— zdolnos¢ koncentracji uwagi,

— uzdolnienia techniczne,

— podzielnosé uwagi,

— rozumowanie logiczne,

— zdolno$¢ do przestrzegania regut, przepiséw i standardéw,
— zdolnos¢ podejmowania szybkich i trafnych decyzji,

— zdolnos¢ rozwigzywania problemow,

— tatwo$¢ przechodzenia z jednej czynnosci do drugiej,

— dobra pamieg,

— wspotdziatanie i wspétpraca w zespole (grupie),

— zdolnos¢ adaptacji do zmiennych warunkéw w srodowisku pracy;

w kategorii cech osobowosciowych

— gotowos¢ do pracy w szybkim tempie,

— odpowiedzialno$¢ za zadania zawodowe,
— rzetelnos¢,

— radzenie sobie ze stresem,

— gotowos¢ podporzadkowania sie,

— doktadnosé,

— wytrwatos¢ i cierpliwos¢,

— odpornos¢ na dziatanie pod presjg czasu,
— samokontrola,

— samodzielnosé,

— gotowosé do pracy w warunkach monotonnych,
— odpornos¢ emocjonalna,

— radzenie sobie ze stresem,

— dbatos¢ o jakos¢ pracy,

— zainteresowania techniczne.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcjach: 3.4. Kompetencje spotfeczne; 3.5. Profil kompetencji kluczowych
dla zawodu.

Wymagania zdrowotne

Do podjecia pracy w zawodzie operator urzadzen do przetwdrstwa miesa wymagany jest ogdlny
dobry stan zdrowia, dobry wzrok i stuch, sprawnos¢ ruchowa oraz sprawnosé rgk. Pod wzgledem
wydatku energetycznego praca w tym zawodzie zaliczana jest do prac $rednio ciezkich. Wystepujg
w niej réwniez obcigzenia umystowe, zwigzane np. z analizowaniem i rozwigzywaniem problemédw
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technicznych, podejmowaniem szybkich i trafnych decyzji, dziataniem pod presjg czasu, czy
radzeniem sobie ze stresem.

Przeciwwskazania do pracy w tym zawodzie operator urzgdzen do przetwérstwa miesa to m.in.:

— pozytywny wynik badania na nosicielstwo pateczek Salmonella i Shigella,

— zakazenie gronkowcem ztocistym,

— choroby skéry,

— alergia kontaktowa, pokarmowa i wziewna na surowce mleczarskie, $rodki konserwujgce oraz
dezynfekcyjne stosowane podczas pracy,

— zaburzenia réwnowagi,

— epilepsja,

— zawroty gfowy,

— choroby uktadu oddechowego,

— wady wzroku i stuchu niepoddajace sie korekgc;ji,

— choroby ograniczajgce w znacznym stopniu sprawnos¢ narzgdéw ruchu,

— choroby uktadu krazenia,

— niektdre choroby psychiczne.

Ze wzgledu na bezposredni kontakt z zywnoscig, operator urzgdzen do przetwdérstwa miesa powinien
miec aktualne orzeczenie (zaswiadczenie wydane przez lekarza medycyny pracy) do celéw sanitarno-
epidemiologicznych, stwierdzajgce zdolnos¢ do wykonywania pracy.

WAZNE:
O stanie zdrowia i ewentualnych przeciwwskazaniach do wykonywania zawodu orzeka lekarz medycyny pracy.

Wiecej informacji znajduje sie w sekgji: 4.4. Mozliwosci zatrudnienia osob niepetnosprawnych w zawodzie.

2.5. Wyksztatcenie, tytuty zawodowe, kwalifikacje i uprawnienia niezbedne/preferowane
do podjecia pracy w zawodzie

Wyksztatcenie niezbedne do podjecia pracy w zawodzie

Obecnie (2019 r.) w zawodzie operator urzadzen do przetworstwa miesa preferowane jest
wyksztatcenie na poziomie branzowej szkoty | stopnia (dawniej zasadnicza szkota zawodowa)
w zawodach z obszaru przemystu spozywczego, np. operator maszyn i urzadzed przemystu
spozywczego lub wedliniarz.

Prace w zawodzie operator urzgdzen do przetwdrstwa miesa moze wykonywac réwniez osoba, ktéra:

—  zostata przyuczona do zawodu,

—  uzyskata doswiadczenie w trakcie wykonywania pracy,

— odbyta szkolenia organizowane przez pracodawcow, stowarzyszenia zawodowe, organizacje
branzowe lub producentédw urzadzen do przetwdrstwa miesa.

Tytuly zawodowe, kwalifikacje i uprawnienia niezbedne/preferowane do podjecia pracy w zawodzie

Podjecie pracy w zawodzie operator urzadzen do przetwdrstwa miesa utatwia posiadanie:

— dyplomu/$wiadectwa potwierdzajgcego kwalifikacje (dla zawodu pokrewnego operator maszyn
i urzadzen przemystu spozywczego, wedliniarz lub technik technologii zywnosci): TG.02
Produkcja wyrobdw spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen, TG.05 Produkcja
przetworéw miesnych i ttuszczowych lub TG.17 Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobow
spozywczych, uzyskanego po zdaniu egzaminu organizowanego przez Okregowe Komisje
Egzaminacyjne,

—  tytutu czeladnika lub mistrza, uzyskanego podczas rzemieslniczego przygotowania zawodowego
w zawodzie wedliniarz, po zdaniu egzaminu przed Izbg RzemiesInicza.

Dodatkowymi atutami przy zatrudnieniu operator urzadzen do przetwdrstwa drobiu moga by¢ m.in.:
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— suplement Europass (w jezyku polskim i angielskim), wydawany na prosbe zainteresowanego
przez Okregowe Komisje Egzaminacyjne (do dyplomu potwierdzajgcego kwalifikacje zawodowe)
oraz Izby Rzemieslnicze (do $wiadectwa czeladniczego i dyplomu mistrzowskiego),

— uprawnienia do obstugi maszyn i urzadzen wykorzystywanych w przetwdrstwie miesa oraz do
obstugi wdézkédw widtowych.

Wiecej informacji znajduje sie w sekgcji: 4.2. Instytucje oferujgce ksztatcenie, szkolenie i/lub potwierdzanie
kompetencji w ramach zawodu.

2.6. Mozliwosci rozwoju zawodowego, awansu i potwierdzania kompetenc;ji
Mozliwosci rozwoju zawodowego i awansu

Operator urzadzen do przetwdrstwa miesa moze:

— rozpoczag¢ prace od stanowiska pomocnika, a nastepnie wraz z nabyciem doswiadczenia
zawodowego awansowacd na samodzielne stanowisko,

— po nabyciu dalszego doswiadczenia zawodowego, posiadajgc zdolnosci i umiejetnosci
organizacyjne oraz predyspozycje do pracy z ludZzmi — awansowa¢ na stanowisko brygadzisty,
kierownika grupy lub kierownika zmiany,

— posiadajgc wyksztatcenie zawodowe (branzowa szkota | stopnia) w zawodzie pokrewnym
operator maszyn iurzadzen przemystu spozywczego lub wedliniarz, dalej ksztatci¢ sie
w branzowej szkole Il stopnia (np. w zawodzie pokrewnym technik technologii zywnosci),
a nastepnie po zdaniu egzaminu maturalnego i ukonczeniu uczelni wyzszej — np. na kierunku
technologia zywnosci — awansowadé na stanowisko kierownicze wyzszego szczebla,

— rozszerza¢ swoje kompetencje zawodowe poprzez ksztatcenie i/lub szkolenie w zawodach
pokrewnych,

— zatozy¢ i prowadzi¢ dziatalnos¢ gospodarcza, np. w zakresie przetwdrstwa miesa.

Mo:zliwosci potwierdzania kompetencji

Obecnie (2019 r.) w zawodzie operator urzadzen do przetwdrstwa miesa nie ma mozliwosci
potwierdzania kompetencji zawodowych w ramach edukacji formalnej oraz pozaformalnej.

Okregowe Komisje Egzaminacyjne oferuja mozliwos¢ potwierdzenia kwalifikacji (petnych

i czastkowych) w pokrewnych zawodach szkolnych:

— dla zawodu operator maszyn i urzgdzen przemystu spozywczego, w zakresie kwalifikacji TG. 02
Produkcja wyrobdéw spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzagdzen,

— dla zawodu wedliniarz, w zakresie kwalifikacji TG.05 Produkcja przetworéw miesnych
i ttuszczowych,

— dla zawodu technik technologii zywnosci w zakresie kwalifikacji TG.17 Organizacja
i nadzorowanie produkcji wyrobdw spozywczych.

Alternatywng droge potwierdzania kompetencji w operator urzadzen do przetwdrstwa miesa oferuje
system rzemie$lniczego przygotowania zawodowego, ktéry umozliwia uzyskanie tytutu czeladnika,
a nastepnie mistrza w zawodzie pokrewnym wedliniarz. Dokumentami potwierdzajgcymi te tytuty sg
odpowiednio: Swiadectwo czeladnicze oraz dyplom mistrzowski.

Wiecej informacji mozna uzyskaé w Bazie Ustug Rozwojowych https://uslugirozwojowe.parp.gov.pl oraz
Zintegrowanym Rejestrze Kwalifikacji https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl
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2.7. Zawody pokrewne

Osoba zatrudniona w zawodzie operator urzadzen do przetwdrstwa miesa moze rozszerzaé¢ swoje
kompetencje zawodowe w zawodach pokrewnych:

Nazwa zawodu pokrewnego
. S L . . Kod zawodu
zgodnie z Klasyfikacja zawoddw i specjalnosci
Technik technologii zywnosci® 314403
Wedliniarz® 751107
Operator maszyn i urzgdzen przemystu spoiywczegoS 816003
Operator urzadzen do przetworstwa drobiu 816026

3.

ZADANIA ZAWODOWE | WYMAGANE KOMPETENCJE

3.1. Zadania zawodowe

Pracownik w zawodzie operator urzagdzen do przetwdrstwa miesa wykonuje réznorodne zadania, do
ktorych nalezg w szczegdlnosci:

Z1
Z2
Z3

74
Z5

Montowanie® urzadzenia do przetwdrstwa miesa przed uruchomieniem.

Wykonywanie rozruchu urzadzenia do przetwdérstwa miesa.

Programowanie urzadzenia do przetwdrstwa miesa, ustawianie sterownikdw'® zaleznie od
technologii i uzywanego w produkcji surowca.

Rozmontowywanie’ urzadzenia do przetwdrstwa miesa po pracy.

Przeprowadzanie proceséw mycia i dezynfekcji urzadzen do przetwdrstwa miesa oraz
wykonywanie czynnosci konserwacyinych®.

3.2. Kompetencja zawodowa Kz1: Przygotowanie stanowiska pracy i zapewnienie ciggtosci

dziatania urzadzen stosowanych w procesie przetworstwa miesa

Kompetencja zawodowa Kzl: Przygotowanie stanowiska pracy i zapewnienie ciggtosci dziatania
urzadzen stosowanych w procesie przetworstwa migsa obejmuje zestaw zadan zawodowych 71, 72,
Z3, do realizacji ktérych wymagane sg odpowiednie zbiory wiedzy i umiejetnosci.

Z1 Montowanie urzadzenia do przetwérstwa miesa przed uruchomieniem
WIEDZA - zna i rozumie: UMIEJETNOSCI - potrafi:
e  Klasyfikacje urzagdzen stosowanych e  Przygotowywac i dobierac urzgdzenia do pracy
w przetworstwie miesa; Z surowcem w przetwoérstwie miesa;
o  Dopuszczalne warunki pracy urzadzen do e  Sprawdzac i oceniac¢ warunki pracy urzadzen do
przetwoérstwa miesa; przetwoérstwa miesa;
e Budowe i zasade pracy urzadzen do e  Sktadaé, kompletowad urzagdzenia do
przetwdrstwa miesa; przetwdrstwa miesa w zaleznosci od
e Instrukcje montazu urzadzen do przetwdrstwa stosowanego surowca i technologii produkcji;
miesa. e Wykorzystywac dostepny sprzet (wszystkie
czesci i elementy urzgdzenia do przetworstwa
miesa) w zaleznosci od obrabianego surowca
i stosowanej technologii.
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Z2 Wykonywanie rozruchu urzadzenia do przetwdrstwa miesa

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

Zasady i przepisy BHP, ochrony ppoz., ochrony
srodowiska w zakresie rozruchu urzadzenia do
przetworstwa miesa;

Instrukcje obstugi urzadzen do przetworstwa
miesa;

Zasady wykonywania rozruchu i zwigzane z nim
testy.

Przestrzegac zasad i przepisow BHP, ochrony
ppoz., ergonomii, ochrony srodowiska

podczas rozruchu urzadzenia do przetwdrstwa
miesa;

Podtaczac¢ urzadzenie do przetwérstwa migsa do
sieci zasilajacej zgodnie z zasadami
bezpieczenstwa i higieny pracy;

Uruchamiac¢ urzadzenia do przetwdrstwa miesa;
Wykonywac testy poczatkowe przed
rozpoczeciem pracy urzgdzenia do przetwdrstwa
miesa z surowcem.

Z3

technologii i uzywanego w produkcji surowca

Programowanie urzadzenia do przetworstwa miesa, ustawianie sterownikéw zaleznie od

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

Przeznaczenie uzywanych urzadzen do
przetworstwa miesa;

Zastosowanie uzywanych urzadzen do
przetworstwa miesa;

Podstawowe parametry techniczne urzadzen do
przetwodrstwa miesa;

Niedozwolone sposoby wykorzystania urzagdzen
do przetwodrstwa miesa;

Zasady dziatania urzadzen stosowanych

w przetwodrstwie miesa;

Procesy technologiczne w przetwérstwie miesa;
Systemy bezpieczenstwa zywnosci (HACCP —
analiza zagrozen i kontrola punktéw krytycznych)
w przetwdrstwie miesa.

Uzywad urzadzenia do przetwdrstwa miesa
zgodnie z przeznaczeniem,;

Stosowac urzgdzenia do przetwdrstwa miesa na
odpowiednim etapie technologii produkcji oraz
do odpowiedniego surowca;

Ustawiac sterowniki urzadzen do przetwoérstwa
miesa zgodnie z zapotrzebowaniem
produkcyjnym (moc, obroty urzadzenia,
parametry pracy urzadzenia);

Wykonywac testy sprawdzajgce poprawnosc
pracy urzadzenia do przetwdrstwa miesa;
Kontrolowac¢ wskazania przyrzgdéw kontrolno-
-pomiarowych podczas przeprowadzanych
proceséw technologicznych w przetworstwie
miesa;

Stosowac zasady dobrej praktyki produkcyjnej
(GMP) i dobrej praktyki higienicznej (GHP)

w przetworstwie miesa;

Wykorzystywac srodki ochrony indywidualnej
zgodnie z przeznaczeniem podczas uzytkowania
urzadzen do przetwodrstwa miesa;

Sprawdzac jakos¢ uzyskanych surowcow,
potproduktéw, produktow gotowych, ktéra
Swiadczy o prawidtowosci pracy urzadzenia do
przetwdrstwa miesa;

Awaryjnie zatrzymac urzadzenie (np. w razie
wypadku przy pracy).

3.3. Kompetencja zawodowa Kz2: Mycie, dezynfekcja i konserwacja urzadzen do

przetworstwa miesa

Kompetencja zawodowa Kz2: Mycie, dezynfekcja i konserwacja urzadzen do przetwoérstwa miesa
obejmuje zestaw zadan zawodowych 74, 75, do realizacji ktérych wymagane sg odpowiednie zbiory
wiedzy i umiejetnosci.
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Z4 Rozmontowywanie urzadzenia do przetwdrstwa miesa po pracy

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

e Instrukcje demontazu urzadzen do przetwdrstwa
miesa;

e  Zasady bezpieczenstwa i higieny pracy przy
procesie rozmontowywania urzadzen do
przetworstwa miesa;

e Wytrzymatosc i zuzycie poszczegdlnych czesci
urzadzen w przetworstwie migsa.

e Rozmontowywac urzadzenie do przetwdrstwa
miesa zgodnie z instrukcjg demontazu;

e  ZabezpieczacC czesci elektryczne, sterowniki
przed procesem mycia i ptukania wodg;

e  (QOdtaczac urzadzenie do przetworstwa miesa od
sieci zasilajgcej w sposéb bezpieczny dla siebie
i urzadzenia;

e Sprawdzac¢ kompletnosc¢ ruchomych czesci
urzadzenia do przetwodrstwa migsa oraz ich
stopien zuzycia.

25 Przeprowadzanie procesow mycia i dezynfekcji urzadzen do przetwdérstwa miesa oraz

wykonywanie czynnosci konserwacyjnych

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

e Dokumentacje techniczno-ruchowa dotyczaca
proceséw mycia i dezynfekcji urzadzen do
przetworstwa miesa;

e  Opracowang zaktadowg Ksiege mycia;

e Karty charakterystyki srodkéw myjgco-
-dezynfekujacych;

e  Znaczenie przeprowadzanego procesu mycia
i dezynfekcji w przemysle miesnym;

e Instrukcje konserwacji w zakresie wykonywania
czynnosci.

e Usuwadrecznie lub za pomocg zgarniakéw
i Sciggaczek resztki poprodukcyjne z urzgdzen do
przetworstwa miesa;

e  Stosowac reczne mycie niskopianowe urzadzen
do przetwérstwa miesa;

e  Stosowac z wykorzystaniem stacji
pianotwdrczych mycie urzadzen do
przetwdrstwa miesa piang aktywng;

e Stosowac mycie urzadzen do przetwoérstwa
miesa w obiegu zamknietym;

e Wybierac z szerokiej gamy dostepnych srodkow
myjgco-dezynfekujgcych preparat do
odpowiedniego urzgdzenia do przetwdrstwa miesa;

e  Sporzadzad roztwdr myjgco-dezynfekujacy
o odpowiednim stezeniu;

e  Wykonywaé podstawowe czynnosci
konserwujace urzadzenia do przetwdrstwa
miesa.

3.4. Kompetencje spoteczne

Pracownik w zawodzie operator urzagdzen do przetwodrstwa miesa powinien posiada¢ kompetencje
spoteczne niezbedne do prawidtowego i skutecznego wykonywania zadan zawodowych.

W szczegdlnosci pracownik jest gotéw do:

e Ponoszenia odpowiedzialnosci za skutki podejmowanych dziatan w zakresie przetwérstwa miesa.
e Wykonywania pracy samodzielnie i podejmowania wspodfpracy w zespole uczestniczacym

w procesie przetwdérstwa miesa.

e Dokonywania oceny zagrozenia zdrowia oraz zycia i podejmowania dziatan adekwatnych do
stopnia zagrozenia, wynikajgcego z pracy podczas obstugiwania urzadzen do przetwodrstwa

miesa.

e Kontrolowania jakosci wtasnej pracy podczas wykonywania zadan zawodowych dotyczgcych

przetwdrstwa miesa.

e Dbania o powierzone maszyny i urzagdzenia oraz bezpieczeristwo wtasne i wspétpracownikow.
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e Dostosowywania zachowania do zmiennych okolicznosci w srodowisku przetwérstwa miesa.

e Kierowania sie zasadami zgodnymi z etykg zawodowg i obowigzujagcymi przepisami
w przetwérstwie miesa.

e Podnoszenia wtasnych kompetencji zawodowych w zakresie obstugi urzadzen do przetwérstwa
miesa.

3.5. Profil kompetencji kluczowych dla zawodu

Pracownik powinien posiadac zdolnosé wtasciwego wykonywania zadan zawodowych i predyspozycje
do rozwoju zawodowego. Dlatego wymaga sie od niego odpowiednich kompetencji kluczowych.
Zostaty one zilustrowane w formie profilu (rys. 1) ukazujgcego waznos¢ kompetencji kluczowych dla
zawodu operator urzadzen do przetwdrstwa miesa.

Umiejetno$¢ obstugi komputera i wykorzystania internetu
Umiejetnosci matematyczne

Umiejetno$¢ czytania ze zrozumieniem i pisania
Sprawno$¢ motoryczna

Planowanie i organizowanie pracy

Wywieranie wptywu/przywoédztwo

Komunikacja ustna

Wspotpraca w zespole

Rozwigzywanie probleméw

0 1 2 3 4 5

Rys. 1. Profil kompetencji kluczowych dla zawodu operator urzadzen do przetwdrstwa miesa

Uwaga:
Wykaz kompetencji kluczowych opracowano na podstawie wykazu stosowanego w Miedzynarodowym
Badaniu Kompetencji Oséb Dorostych — projekt PIAAC (OECD).

3.6. Powigzanie kompetencji zawodowych z opisami pozioméw Polskiej Ramy Kwalifikacji
oraz Sektorowej Ramy Kwalifikacji

Kompetencje zawodowe pracownika w zawodzie operator urzadzen do przetworstwa miesa
nawigzujg do opisdw poziomoéw Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Opis zawodu, zadan zawodowych i wymagan kompetencyjnych moze stanowi¢ materiat informacyjny
dla przygotowania (lub aktualizacji) opisow kwalifikacji wprowadzanych do Zintegrowanego Systemu
Kwalifikacji (ZSK). Wiecej informacji:

—  Zintegrowany System Kwalifikacji: https://www.kwalifikacje.gov.pl

— Zintegrowany Rejestr Kwalifikacji: https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl
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4. ODNIESIENIE DO SYTUACJI ZAWODU NA RYNKU PRACY | MOZLIWOSCI DOSKONALENIA
ZAWODOWEGO

4.1. Mozliwosci podjecia pracy w zawodzie

Operator urzadzen do przetwodrstwa miesa moze podjac prace zawodowg w prywatnych firmach lub
przedsiebiorstwach produkcyjnych branzy spozywczej, takich jak:

— ubojnie,

— zaktady rozbioru miesa biatego i czerwonego,

— chtodnie lub mroznie sktadowe,

— zaktady produkujgce wyroby wedliniarskie,

— zaktady garmazeryjne.

Obecnie (2019 r.) wedtug Barometru zawoddéw zapotrzebowanie na operatoréw maszyn i urzadzen
do produkcji wyrobdw spozywczych (tym wykonujgcych zawdd operatora urzadzen do przetwérstwa
miesa) jest zrBwnowazone i ksztattuje sie na statym poziomie.

WAZNE:
Zachecamy do sprawdzenia dostepnych ofert pracy w Centralnej Bazie Ofert Pracy:
http://oferty.praca.gov.pl

Natomiast aktualizacje informacji o mozliwosciach zatrudnienia w zawodzie, przyszte zapotrzebowanie na
dany zawdd na rynku pracy oraz dodatkowe informacje mozna uzyska¢, korzystajgc z polecanych zrédet
danych.

Polecane zrodta danych [dostep: 31.03.2019]:

Ranking (monitoring) zawoddéw deficytowych i nadwyzkowych:
http://mz.praca.gov.pl
https://www.gov.pl/web/rodzina/zawody-deficytowe-zrownowazone-i-nadwyzkowe

Barometr zawodow: https://barometrzawodow.pl

Wojewddzkie obserwatoria rynku pracy:

Mazowieckie — http://obserwatorium.mazowsze.pl

Matopolskie — https://www.obserwatorium.malopolska.pl

Lubelskie — http://lorp.wup.lublin.pl

Regionalne Obserwatorium Rynku Pracy w todzi — http://obserwatorium.wup.lodz.pl
Pomorskie — http://www.porp.pl

Opolskie — http://www.obserwatorium.opole.pl

Wielkopolskie — http://www.obserwatorium.wup.poznan.pl

Zachodniopomorskie — https://www.wup.pl/pl/dla-instytucji/zachodniopomorskie-obserwatorium-rynku-
pracya

Podlaskie — http://www.obserwatorium.up.podlasie.pl

Zielona Linia. Centrum Informacyjne Stuzb Zatrudnienia:
http://zielonalinia.gov.pl

Portal Prognozowanie Zatrudnienia:
WwWw.prognozowaniezatrudnienia.pl

Portal EU Skills Panorama:
http://skillspanorama.cedefop.europa.eu/en

Europejski portal mobilnosci zawodowej EURES:
https://eures.praca.gov.pl
https://ec.europa.eu/eures/public/pl/homepage
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4.2. Instytucje oferujgce ksztatcenie, szkolenie i/lub potwierdzanie kompetencji w ramach
zawodu

Ksztatcenie

Obecnie (2019 r.) w ramach systemu ksztatcenia zawodowego w Polsce nie przygotowuje sie
kandydatéw do pracy w zawodzie operator urzagdzen do przetworstwa miesa.

Kompetencje przydatne do wykonywania zawodu operator urzadzen do przetwdrstwa miesa mozna

uzyskac¢ podejmujac nauke w systemie szkolnym w:

— branzowych szkotach | stopnia (operator maszyn i urzadzern przemystu spozywczego lub
wedliniarz),

— branzowych szkotach Il stopnia i technikach (technik technologii zywnosci).

Kwalifikacyjne kursy zawodowe (dla dorostych) w zakresie kwalifikacji TG.02 Produkcja wyrobdéw

spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen, TG.05 Produkcja przetwordw miesnych

i thuszczowych lub TG.17 Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobdw spozywczych (w ww.

zawodach) mogg prowadzic:

— publiczne oraz niepubliczne szkoty posiadajgce uprawnienia szkét publicznych, prowadzace
ksztatcenie zawodowe,

— publiczne i niepubliczne placéwki ksztatcenia ustawicznego, placéwki ksztatcenie praktycznego,
osrodki doksztatcania i doskonalenia zawodowego,

— instytucje rynku pracy prowadzgce dziatalno$é edukacyjno-szkoleniows,

— podmioty prowadzgce dziatalnos¢ oswiatowg na podstawie ustawy Prawo przedsiebiorcow.

Potwierdzenie kwalifikacji TG.02, TG.05 i TG.17 prowadzg (réwniez w trybie eksternistycznym)
Okregowe Komisje Egzaminacyjne.

Kompetencje przydatne do wykonywania zawodu operator urzagdzen do przetwdrstwa miesa oferuje
rowniez system rzemieslniczego przygotowania zawodowego w zawodzie pokrewnym wedliniarz.
Tytuty czeladnika i mistrza w tym zawodzie, po spetnieniu wymagan formalnych i zdaniu egzaminu,
potwierdzajg Izby Rzemieslnicze.

Osoby, ktore uzyskaty powyisze kwalifikacje, maja mozliwos¢ otrzymania réwniez suplementu
Europass (w jezyku polskim i angielskim), wydawanego na prosbe zainteresowanego przez Okregowe
Komisje Egzaminacyjne (do dyplomu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe) oraz Izby
Rzemieslnicze (do swiadectwa czeladniczego i dyplomu mistrzowskiego), co ma istotne znaczenie
w przypadku poszukiwania pracy za granica.

WAZNE:

Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia 15 lutego 2019 r. w sprawie ogdlnych celow
i zadan ksztatcenia w zawodach szkolnictwa branzowego oraz klasyfikacji zawodow szkolnictwa branzowego,
ktore wchodzi w zycie od 1 wrzesnia 2019 r., ulegajg zmianie dotychczasowe symbole kwalifikacji
wyodrebnione w zawodach szkolnictwa zawodowego, na kody sktadajace sie z trzech wielkich liter,
wskazujagcych na przyporzadkowanie do jednej z 32 branz, wystepujacych w klasyfikacji zawodow
szkolnictwa branzowego. Zmianie ulegly réwniez nazwy niektérych z dotychczasowych kwalifikacji. Nowa
regulacja umozliwia prowadzenie ksztatcenia na kwalifikacyjnych kursach zawodowych lub na kursach
umiejetnosci zawodowych.

Szkolenie

Pracodawcy we witasnym zakresie prowadzg wstepne szkolenia dla nowo zatrudnionych osdb
w zawodzie operator urzadzen do przetwdrstwa miesa. Szkolenia dla pracownikéw oferujg réwniez
wyspecjalizowane podmioty edukacji pozaformalnej oraz producenci urzadzen do przetwodrstwa
miesa.
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Przyktadowa tematyka szkolen moze dotyczy¢ m.in.:

— obstugi urzadzen i linii technologicznych do przetwdrstwa miesa,
zagrozen zdrowotnych zywnosci,

— podstaw higieny osobistej i na stanowisku pracy,

zasad czyszczenia, mycia i dezynfekcji urzadzen do przetwérstwa miesa.

Organizatorzy tych szkolen potwierdzajg uzyskane przez uczestnika kompetencje stosownymi
certyfikatami/zaswiadczeniami.

WAZNE:
Wiecej informacji o instytucjach oferujgcych ksztatcenie, szkolenie i/lub walidacje kompetencji w ramach
zawodu mozna uzyskaé, korzystajac z polecanych zrédet danych.

Polecane Zrédta danych [dostep: 31.03.2019]:

Szkolnictwo wyzsze:
www.wybierzstudia.nauka.gov.pl

Szkolnictwo zawodowe:
https://www.ore.edu.pl/category/ksztalcenie-zawodowe-i-ustawiczne
http://doradztwo.ore.edu.pl/wybieram-zawod

https://zrp.pl

Szkolenia zawodowe:

Rejestr Instytucji Szkoleniowych — http://www.stor.praca.gov.pl/portal/#/ris
Baza Ustug Rozwojowych — https://uslugirozwojowe.parp.gov.pl

Inne Zrédta danych:

Zintegrowany Rejestr Kwalifikacji — https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

Bilans Kapitatu Ludzkiego — https://bkl.parp.gov.pl

Fundacja Rozwoju Systemu Edukacji — http://www.frse.org.pl, http://europass.org.pl

Learning Opportunities and Qualifications in Europe — https://ec.europa.eu/ploteus

4.3. Zarobki osé6b wykonujacych dany zaw6d/dang grupe zawodéw

Obecnie (2019 r.) wynagrodzenie osdb pracujgcych w zawodzie operator urzadzen do przetworstwa
miesa jest zrdznicowane i wynosi najczesciej od 2250 zt brutto do 6000 zt brutto miesiecznie
w przeliczeniu na jeden etat.

Poziom wynagrodzenia oséb wykonujgcych zawdd operator urzadzen do przetwdrstwa miesa zalezy
m.in. od:

— zajmowanego stanowiska,

— szczegotowego zakresu zadan,

— kwalifikacji zawodowych,

— sytuacji na lokalnym rynku pracy,

— doswiadczenia w zawodzie,

— liczby zaktadéw dziatajgcych na danym obszarze,

— lokalizacji miejsca pracy.

WAZNE:

Zarobki os6b wykonujacych dany zawo6d/grupe zawoddéw s3 orientacyjne i moga szybko straci¢ aktualnosé.
Dlatego na biezgco nalezy sprawdza¢, jakie zarobki oferuje rynek pracy, korzystajac z polecanych zrédet
danych.

Polecane Zrédta danych [dostep: 31.03.2019]:
Wynagrodzenie w Polsce wedtug danych GUS:
http://stat.gov.pl/obszary-tematyczne/rynek-pracy/pracujacy-zatrudnieni-wynagrodzenia-koszty-pracy

Przyktadowe portale informujgce o zarobkach:
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https://wynagrodzenia.pl/gus
https://wynagrodzenia.pl/kategoria/zarobki-na-stanowiskach-i-szczeblach
https://sedlak.pl/raporty-placowe

https://zarobki.pracuj.pl
https://www.forbes.pl/ogolnopolskie-badanie-wynagrodzen
https://www.kariera.pl/wynagrodzenia

4.4. Mozliwosci zatrudnienia oséb niepetnosprawnych w zawodzie

W zawodzie operator urzadzen do przetwdrstwa miesa mozliwe jest zatrudnienie o0séb
z niepetnosprawnosciami.

Warunkiem niezbednym do zatrudnienia oséb z niepetnosprawnosciami w zawodzie jest

identyfikacja indywidualnych barier i dostosowanie technicznych iorganizacyjnych warunkdéw

srodowiska oraz stanowiska pracy do potrzeb zatrudnienia oséb:

— z dysfunkcjg narzadu stuchu (03-L), jesli niepetnosprawnos¢ jest mozliwa do skorygowania za
pomocg implantéw lub aparatéw stuchowych,

— 2z zaburzeniami gtosu, mowy (03-L), jesli umozliwiajg skuteczny kontakt interpersonalny
i komunikacje,

— z dysfunkcjg narzadu wzroku (04-0), jesli posiadana wada jest skorygowana odpowiednimi
szktami optycznymi lub soczewkami kontaktowymi, ktére zapewnig ostros¢ widzenia,

— z niewielkg dysfunkcjg koriczyn dolnych (05-R), ktéra nie wyklucza stania i chodzenia, w tym
samodzielnego przemieszczania sie po zréznicowanym terenie,

— z niewielkg dysfunkcjg konczyn gérnych (05-R), ktéra nie wyklucza wykonywania bardziej
precyzyjnych czynnosci,

— z dysfunkcjg sfery psychicznej (02-P), pod warunkiem, ze ich praca - poza wyjatkowymi
sytuacjami (sytuacje kryzysowe w firmie) — nie zaburza im rytmu dnia i nocy oraz jest zachowana
zasada réwnego traktowania pracownikéw.

WAZNE:
Decyzja o zatrudnieniu osoby z jakimkolwiek rodzajem niepetnosprawnosci moze by¢ podjeta wytgcznie po
indywidualnej konsultacji z lekarzem medycyny pracy.

5. ODNIESIENIE DO EUROPEJSKIEJ KLASYFIKACJI UMIEJETNOSCI/KOMPETENCII,
KWALIFIKACJI | ZAWODOW (ESCO)

Europejska  klasyfikacja  umiejetnosci/kompetencji,  kwalifikacji i zawoddéw (European
Skills/Competences, Qualifications and Occupations — ESCO) jest narzedziem taczacym rynek edukacji
z rynkiem pracy. ESCO jest czescig strategii ,Europa 2020”. W klasyfikacji okreslono i uszeregowano
umiejetnosci, kompetencje, kwalifikacje i zawody istotne dla unijnego rynku pracy oraz ksztatcenia
i szkolenia. Tworzenie europejskiego rynku pracy, a w przysztosci wspdlnego obszaru ksztatcenia
ustawicznego wymaga, aby zdobywane przez jednostki umiejetnosci oraz kwalifikacje byty zrozumiate
oraz tatwo poréwnywalne miedzy krajami, a takze — by promowaty mobilno$¢ wsréd pracownikéw.

Obecnie (2019 r.) klasyfikacja ESCO jest dostepna w 27 jezykach (w 24 jezykach UE, islandzkim,
norweskim i arabskim) za posrednictwem platformy ESCO:
https://ec.europa.eu/esco/portal/home

Klasyfikacja ESCO zostata oparta na trzech filarach i pokazuje w sposdb systematyczny relacje miedzy
nimi:

e Zawody: https://ec.europa.eu/esco/portal/occupation

¢ Umiejetnosci/Kompetencje: https://ec.europa.eu/esco/portal/skill

e Kwalifikacje: https://ec.europa.eu/esco/portal/qualification
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6. ZRODtA DODATKOWYCH INFORMACII O ZAWODZIE

Podstawowe regulacje prawne:

Stan prawny na dzieni: 31.03.2019 r.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011
r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia
dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE,
dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE
i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. U. UE L 304 2 22.11.2011, s. 18).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r.
w sprawie dodatkéw do zywnoéci (Dz. U. UE L 354 z 31.12.2008, s. 16).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzisze
dopuszczalne poziomy niektdrych zanieczyszczen w s$rodkach spozywczych (Dz. U. UE L 364
2 20.12.20086, s. 5).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L 328 z 22.12.2005, s. 1).
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L 139 2 30.04.2004, s. 1).

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad
ds. Bezpieczeristwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczeristwa zywnosci
(Dz. U. UEL31201.02.2002, s. 1).

Ustawa z dnia 14 grudnia 2016 r. — Prawo oswiatowe (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 996, z pézn. zm.).
Ustawa z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz.
2153, z pdzn. zm.).

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz.
1541, z péin. zm.).

Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz. U. z 2017 r. poz.
242, z pdzn. zm.).

Ustawa z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy (t.j. Dz. U.
22018 r. poz. 1265, z pdzn. zm.).

Ustawa z dnia 22 marca 1989 r. o rzemioSle (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 1267, z pdzn. zm.).
Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej dnia 15 lutego 2019 r. w sprawie ogdlnych celéw
i zadan ksztatcenia w zawodach szkolnictwa branzowego oraz klasyfikacji zawodéw szkolnictwa
branzowego (Dz. U. poz. 316).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 marca 2017 r. w sprawie podstawy
programowej ksztatcenia w zawodach (Dz. U. poz. 860, z pdzn. zm.)

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowe] z dnia 13 marca 2017 r. w sprawie klasyfikacji
zawodéw szkolnictwa zawodowego (Dz. U. poz. 622, z péin. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 10 stycznia 2017 r. w sprawie egzaminu
czeladniczego, egzaminu mistrzowskiego oraz egzaminu sprawdzajgcego, przeprowadzanych
przez komisje egzaminacyjne izb rzemieslniczych (Dz. U. poz. 89, z pdzn. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 13 kwietnia 2016 r. w sprawie charakterystyk
drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji typowych dla kwalifikacji o charakterze zawodowym —
poziomy 1-8 (Dz. U. poz. 537).

Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 7 sierpnia 2014 r. w sprawie klasyfikacji
zawoddw i specjalnosci na potrzeby rynku pracy oraz zakresu jej stosowania (t.j. Dz. U. z 2018 r.
poz. 227).
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Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm.).

Obwieszczenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 22 marca 2019 r. w sprawie prognozy
zapotrzebowania na pracownikdw w zawodach szkolnictwa branzowego na krajowym
i wojewddzkim rynku pracy (M.P. poz. 276).

Literatura branzowa:

Kmiotek A.: Podstawy gastronomii i technologii zywnos$ci. Czes¢ 2. Podrecznik do nauki zawodu.
Wydawnictwo Szkolne i Pedagogiczne, Warszawa 2017.

Mroczek J.: Cwiczenia z kierunkowej technologii zywnosci — technologia miesa i jaj. Wydawnictwo
SGGW, Warszawa 2000.

Olszewski A.: Technologia przetwérstwa miesa. Wydawnictwa Naukowo-Techniczne, Warszawa
2002.

Pisula A., Pospiech E.: Mieso — podstawy nauki i technologii. Wydawnictwo SGGW, Warszawa
2011.

Zasoby internetowe [dostep: 31.03.2019]:

Barometr zawoddw 2019. Raport podsumowujgcy badania w Polsce:
https://barometrzawodow.pl/userfiles/Barometr/2019/raport_ogolnopolski_pl.pdf

Baza danych standardéw kwalifikacji/kompetencji zawodowych i modutowych programéw
szkolen: ftp://kwalifikacje.praca.gov.pl

Czasopismo ,Gospodarka miesna”: http://sigma-not.pl/czasopisma-20-przemysl-spozywczy-i-
gastronomia-gospodarka-miesna.html|

Czasopismo ,Przemyst spozywczy”: http://sigma-not.pl/czasopisma-65-przemysl-spozywczy-i-
gastronomia-przemysl-spozywczy.html

Informator o egzaminie potwierdzajacym kwalifikacje w zawodzie operator maszyn i urzadzen
przemystu spozywczego:

https://cke.gov.pl/images/ EGZAMIN_ZAWODOWY/informatory/formula_2017/816003.pdf
Informator o egzaminie potwierdzajgcym kwalifikacje w zawodzie technik technologii zywnosci:
https://cke.gov.pl/images/ EGZAMIN_ZAWODOWY/informatory/formula_2017/314403.pdf
Informator o egzaminie potwierdzajgcym kwalifikacje w zawodzie wedliniarz:
https://cke.gov.pl/images/ EGZAMIN_ZAWODOWY/informatory/formula_2017/751107.pdf
Portal Asystent BHP: https://asystentbhp.pl

Prognozy zapotrzebowania na pracownikéw w zawodach szkolnictwa branzowego na krajowym
i wojewddzkim rynku pracy: http://monitorpolski.gov.pl/mp/2019/276/M2019000027601.pdf
Projekt Zintegrowany System Kwalifikacji: http://kwalifikacje.edu.pl

Standardy orzecznictwa lekarskiego ZUS: http://www.zus.pl/lekarze/publikacje/standardy-
orzecznictwa-lekarskiego-zus

Stowarzyszenie Naukowo-Techniczne Inzynieréw i Technikow Przemystu Spozywczego:
http://www.sitspoz.pl

Stowarzyszenie Rzeznikow i Wedliniarzy RP: http://www.srw.org.pl

Wyszukiwarka opisow zawodow: http://psz.praca.gov.pl/rynek-pracy/bazy-danych/klasyfikacja-
zawodow-i-specjalnosci/wyszukiwarka-opisow-zawodow

Zwigzek Rzemiosta Polskiego. Wykaz standardow egzaminacyjnych: https://zrp.pl/dzialalnosc-
zrp/oswiata-zawodowa/egzaminy/standardy-egzaminacyjne/wykaz-standardow-
egzaminacyjnych
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http://sigma-not.pl/czasopisma-65-przemysl-spozywczy-i-gastronomia-przemysl-spozywczy.html
https://cke.gov.pl/images/_EGZAMIN_ZAWODOWY/informatory/formula_2017/816003.pdf
https://cke.gov.pl/images/_EGZAMIN_ZAWODOWY/informatory/formula_2017/314403.pdf
https://cke.gov.pl/images/_EGZAMIN_ZAWODOWY/informatory/formula_2017/751107.pdf
https://asystentbhp.pl/
http://monitorpolski.gov.pl/mp/2019/276/M2019000027601.pdf
http://kwalifikacje.edu.pl/
http://www.zus.pl/lekarze/publikacje/standardy-orzecznictwa-lekarskiego-zus
http://www.zus.pl/lekarze/publikacje/standardy-orzecznictwa-lekarskiego-zus
http://www.sitspoz.pl/
http://www.srw.org.pl/
http://psz.praca.gov.pl/rynek-pracy/bazy-danych/klasyfikacja-zawodow-i-specjalnosci/wyszukiwarka-opisow-zawodow
http://psz.praca.gov.pl/rynek-pracy/bazy-danych/klasyfikacja-zawodow-i-specjalnosci/wyszukiwarka-opisow-zawodow
https://zrp.pl/dzialalnosc-zrp/oswiata-zawodowa/egzaminy/standardy-egzaminacyjne/wykaz-standardow-egzaminacyjnych/
https://zrp.pl/dzialalnosc-zrp/oswiata-zawodowa/egzaminy/standardy-egzaminacyjne/wykaz-standardow-egzaminacyjnych/
https://zrp.pl/dzialalnosc-zrp/oswiata-zawodowa/egzaminy/standardy-egzaminacyjne/wykaz-standardow-egzaminacyjnych/

INFORMACJA O ZAWODZIE — Operator urzadzen do przetwodrstwa miesa 816028

7. SLOWNIK POJEC

7.1. Definicje powigzane z opisem informacji o zawodzie (zawodoznawcze)

Nazwa pojecia

Definicja pojecia

Awans zawodowy

Wyrdznia sie dwa podstawowe rodzaje awansu — pionowy oraz poziomy. Awans pionowy
oznacza zmiane stanowiska na wyzsze w hierarchii przedsiebiorstwa/organizacji oraz przyznanie
wyzszego wynagrodzenia i poszerzenie uprawnien, np. awans polegajgcy na osiggnieciu
wyzszego stopnia wymagan formalnych w policji, w wojsku, mianowanie na wyzszy stopien —
awans nauczycielski. Awans poziomy oznacza zmiane stanowiska niepociggajgcg za sobg zmiany
pozycji pracownika w hierarchii firmy, np. objecie dodatkowego stanowiska przez pracownika,
powierzenie nowych zadan, rozszerzenie uprawnien i zakresu podejmowanych decyzji.

Czynnosci
zawodowe

S3 to dziatania podejmowane w ramach zadania zawodowego i dajace efekt w postaci realizacji
celu przewidzianego w zadaniu zawodowym.

Edukacja formalna

Ksztatcenie realizowane przez publiczne i niepubliczne szkoty oraz inne podmioty systemu
oswiaty, uczelnie oraz inne podmioty systemu szkolnictwa wyzszego w ramach programoéw, ktore
prowadzg do uzyskania kwalifikacji petnych oraz kwalifikacji nadawanych po ukonczeniu studiéw
podyplomowych (zgodnie z ustawg Prawo o szkolnictwie wyzszym) albo kwalifikacje w zawodzie
(zgodnie z przepisami oswiatowymi).

Edukacja
pozaformalna

Ksztatcenie i szkolenie realizowane w ramach programéw, ktére nie prowadza do uzyskania
kwalifikacji petnych lub kwalifikacji wtasciwych dla edukacji formalnej.

Efekty uczenia sie

Wiedza, umiejetnosci oraz kompetencje spoteczne nabyte w procesie uczenia sie (w ramach
edukacji formalnej, edukacji pozaformalnej lub poprzez uczenie sie nieformalne).

Europejskie Ramy
Kwalifikacji (ERK)

Przyjeta w Unii Europejskiej struktura i opis poziomdéw kwalifikacji umozliwiajgca poréwnanie
kwalifikacji uzyskiwanych w réznych panstwach. W ERK wyrézniono 8 pozioméw kwalifikacji
opisywanych za pomocg efektow uczenia sie (wiedza, umiejetnosci i kompetencje). ERK stanowi
ukfad odniesienia do krajowych ram kwalifikacji, w tym do PRK.

Kody
niepetnosprawnosci

Sg symbolami rodzaju schorzenia, ktére ma decydujgcy wptyw na to, do jakich prac osoba
niepetnosprawna moze by¢ kierowana, a do jakich nie powinna ze wzgledu na jej zdrowie
i skutecznos¢ pracy na danym stanowisku. Podstawowe kody niepetnosprawnosci:

01-U uposledzenie umystowe,

02-P choroby psychiczne,

03-L zaburzenia gtosu, mowy i choroby stuchu,

04-0 choroby narzadu wzroku,

05-R uposledzenie narzadu ruchu,

06-E epilepsja,

07-S choroby uktadu oddechowego i krazenia,

08-T choroby uktadu pokarmowego,

09-M choroby uktadu moczowo-ptciowego,

10-N choroby neurologiczne,

11-1 inne, w tym schorzenia: endokrynologiczne, metaboliczne, zaburzenia enzymatyczne, choroby
zakazne i odzwierzece, zeszpecenia, choroby uktadu krwiotwdrczego,

12-C catosciowe zaburzenia rozwojowe.

Kompetencje Jest to rozwinieta w toku uczenia sie zdolno$¢ ksztaftowania wiasnego rozwoju oraz

spoteczne autonomicznego i odpowiedzialnego uczestniczenia w Zzyciu zawodowym i spotecznym,
z uwzglednieniem etycznego kontekstu wtasnego postepowania.

Kompetencje S3 to kompetencje (pofaczenie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych) integracji

kluczowe spofecznej izatrudnienia potrzebne w zyciu zawodowym i pozazawodowym oraz do bycia
aktywnym obywatelem. Na potrzeby opracowania informacji o zawodach wyrdzniono
9 kompetencji, ktére zostaty wybrane i pogrupowane ze zbioru 15 kompetencji kluczowych
wyodrebnionych w Miedzynarodowym Badaniu Kompetencji Oséb Dorostych - Projekt PIAAC
prowadzonym cyklicznie przez OECD.

Kompetencja Jest to uktad wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych niezbednych do wykonywania,

zawodowa w ramach wydzielonego zakresu pracy w zawodzie zestawu zadarn zawodowych. Posiadanie jednej

lub kilku kompetencji zawodowych powinno umozliwi¢ zatrudnienie na co najmniej jednym
stanowisku pracy w zawodzie.
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Kwalifikacja

Oznacza zestaw efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych
nabytych w edukacji formalnej, edukacji pozaformalnej lub poprzez uczenie sie nieformalne,
zgodnych z ustalonymi dla danej kwalifikacji wymaganiami, ktérych osiggniecie zostato
sprawdzone w procesie walidacji oraz formalnie potwierdzone przez uprawniony podmiot
certyfikujgcy. W Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji wyodrebniono 4 rodzaje kwalifikacji: petne,
czastkowe, rynkowe i uregulowane.

Polska Rama
Kwalifikacji (PRK)

Opis o$miu wyodrebnionych w Polsce pozioméw kwalifikacji odpowiadajagcych odpowiednim
poziomom Europejskich Ram Kwalifikacji sformutowany za pomocg ogdlnych charakterystyk
efektow uczenia sie dla kwalifikacji na poszczegdlnych poziomach ujetych w kategoriach wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych.

Potwierdzanie
kompetencji

Jest to proces polegajacy na sprawdzeniu, czy kompetencje wymagane dla danej kwalifikacji
zostaty osiggniete. Terminy o podobnym znaczeniu: ,walidacja”, ,egzaminowanie”. Proces ten
prowadzi do certyfikacji — wydania przez upowazniong instytucje ,dyplomu”, ,s$wiadectwa”,
ycertyfikatu”.

Sektorowa Rama
Kwalifikacji (SRK)

Opis poziomdw kwalifikacji funkcjonujgcych w danym sektorze lub branzy; poziomy Sektorowych
Ram Kwalifikacji odpowiadajg odpowiednim poziomom Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Sprawnosci
sensomotoryczne

S3 to sprawnosci zwigzane z funkcjonowaniem narzaddéw zmystéw (wzroku, stuchu, smaku,
powonienia, dotyku) oraz narzadu ruchu (sprawnos¢ rak, precyzja ruchow rak, sprawnos¢ nog,
koordynacja wzrokowo-ruchowa itp.).

Stanowisko pracy

Jest to miejsce pracy w strukturze organizacyjnej, np. przedsiebiorstwa, instytucji, organizacji,
w ramach ktérego pracownik wykonuje zadania zawodowe stale lub okresowo. Do prawidtowego
wykonywania zadan na danym stanowisku pracy konieczne jest posiadanie wiedzy, umiejetnosci
oraz kompetencji spofecznych wiasciwych dla kompetencji zawodowych wyodrebnionych
w zawodzie.

Tytut zawodowy

Jest przyznawany osobie, ktéra udowodnita, ze posiada okreslony zasdb wiedzy i umiejetnosci
potrzebny do wykonywania danego zawodu. W niektérych grupach zawodowych (technicy,
lekarze, rzemieslnicy) istniejg ustawowo zadekretowane nazwy i hierarchie tych tytutéw, podczas
gdy winnych nie ma takich systemoéw. Przyktadowo tytuty zawodowe uzyskiwane w szkotach
i placéwkach oswiaty to: robotnik wykwalifikowany i technik, w rzemiosle: uczen, czeladnik, mistrz,
w kulturze fizycznej: trener, instruktor, menedzer sportu.

Umiejetnosci

Jest to przyswojona w procesie uczenia sie zdolnos¢ do wykonywania zadan i rozwigzywania
probleméw wtasciwych dla dziedziny uczenia sie lub dziatalnosci zawodowe;.

Uprawnienia

Oznaczaja posiadanie prawa do wykonywania czynnosci zawodowych (zawodu), do ktérych dostep

zawodowe jest ograniczony poprzez przepisy prawne przewidujace konieczno$¢ posiadania odpowiedniego
wyksztatcenia, spetnienia wymagan kwalifikacyjnych lub innych dodatkowych wymagan.

Uczenie sie Uzyskiwanie efektéw uczenia sie poprzez réznego rodzaju aktywnos$é poza edukacjg formalng

nieformalne i edukacjg pozaformalng, w tym poprzez samouczenie sie i doswiadczenie uzyskane w pracy.

Walidacja Oznacza sprawdzenie, czy osoba ubiegajaca sie o nadanie okreslonej kwalifikacji, niezaleznie od
sposobu uczenia sie (edukacja formalna, pozaformalna i uczenie sie nieformalne) tej osoby,
osiggneta wyodrebniong czesé lub catos¢ efektdw uczenia sie wymaganych dla tej kwalifikacji.

Wiedza Jest to zbidr opiséw obiektéw i faktow, zasad, teorii oraz praktyk przyswojonych w procesie

uczenia sie, odnoszacych sie do dziedziny uczenia sie lub dziatalnosci zawodowe;.

Wyksztatcenie

Oznacza rezultat procesu ksztatcenia w zakresie ogdélnym i specjalistycznym charakteryzowany na

podstawie:

— poziomu wyksztatcenia odpowiadajacego poziomowi ukorczonej szkoty (np. wyksztatcenie:
podstawowe, gimnazjalne, ponadpodstawowe, ponadgimnazjalne, czeladnicze, policealne,
wyzsze (pierwszy, drugi i trzeci stopien),

— profilu wyksztatcenia (ukoriczonej szkoty) lub dziedziny wyksztatcenia (kierunek lub kierunek
i specjalnos¢ ukorczonej szkoty wyzszej lub wyzszej szkoty zawodowe;j).

Zadanie zawodowe

Jest to logiczny wycinek lub etap pracy w ramach zawodu o wyraznie okreslonym poczatku i koricu
wykonywany na stanowisku pracy. Na zadanie zawodowe sktada sie uktad czynnosci zawodowych
powigzanych jednym celem, konczacy sie okreslonym wytworem, ustugg lub istotng decyzja.
W wyniku podziatu pracy kazdy zawdéd rézni sie wykonywanymi zadaniami, na ktére sktadajg sie
czynnosci zawodowe.
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Zawad

Jest to zbiér zadan zawodowych wyodrebnionych w wyniku spotecznego podziatu pracy,
wykonywanych przez poszczegdlne osoby i wymagajacych odpowiednich kwalifikacji i kompetencji
(wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych), zdobytych w wyniku ksztatcenia lub praktyki.
Wykonywanie zawodu stanowi zrédfo utrzymania.

Zintegrowany
System Kwalifikacji
(ZSK)

Wyodrebniona cze$¢ Krajowego Systemu Kwalifikacji, w ktérej obowigzujg okreslone w ustawie
standardy opisywania kwalifikacji oraz przypisywania poziomu Polskiej Ramy Kwalifikacji do
kwalifikacji, zasady wtgczania kwalifikacji do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji i ich
ewidencjonowania w Zintegrowanym Rejestrze Kwalifikacji (ZRK), a takie zasady i standardy
certyfikowania kwalifikacji oraz zapewniania jakosci nadawania kwalifikacji.

Informacje o ZSK sg dostepne pod adresem: https://www.kwalifikacje.gov.pl

Zintegrowany
Rejestr Kwalifikacji

Rejestr publiczny prowadzony w systemie teleinformatycznym ewidencjonujacy kwalifikacje
wtgczone do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji. Informacje o ZRK sg dostepne pod adresem:
https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

(ZRK)

7.2. Definicje zwigzane z wykonywaniem zawodu (branzowe)

Lp. Nazwa pojecia Definicja Zrédto

1 Dokumentacje Powinny by¢ opracowane przez producenta dla Definicja opracowana przez
techniczno-ruchowe kazdego urzadzenia czy maszyny. Czesto nazywana zespot ekspercki na
(DTR) jest paszportem urzadzenia. Kazdy dokument podstawie:

powinien zawierac¢ szereg informacji wynikajgcych

z postanowien dyrektywy 2006/42/WE Parlamentu

Europejskiego i Rady z 17 maja 2006 r.:

— charakterystyke (parametry techniczne)

— dane ewidencyjne,

— rysunek zewnetrzny,

— wykaz wyposazenia normalnego i specjalnego,

— schematy kinematyczne, elektryczne oraz
pneumatyczne,

— schematy funkcjonowania,

— instrukcje uzytkowania,

— instrukcje obstugi,

— instrukcje konserwacji i smarowania,

— instrukcje BHP,

— normatywy remontowe,

— wykaz czesci zamiennych,

— wykaz czesci zapasowych,

— wykaz faktycznie posiadanego

— wyposazenia,

— wykaz zataczonych rysunkéw.

http://www.rynekinstalacyjny.
pl/blog/id76,dtr-nigdy-cie-nie-
zdradzi

[dostep: 31.03.2019]

2 Klipsownice

Urzadzenia stuzgce do mechanicznego wigzania —
klipsowania wszystkich ostonek poliamidowych,
kolagenowych, fibrusowych i jelit naturalnych.

Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na
podstawie: Olszewski A.:
Technologia przetwérstwa
miesa. Wydawnictwa
Naukowo-

-Techniczne, Warszawa 2002

3 Komory wedzarniczo-
-parzelnicze

Urzadzenia, w ktérych odbywa sie proces obrébki
termicznej wedlin; z wytwarzaniem ciernym dymu
w obudowie drzwi lub tez

z urzadzeniem zarowym do wytwarzania dymu ze
zrebkéw drzewnych.

Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na
podstawie: Olszewski A.:
Technologia przetworstwa
miesa. Wydawnictwa
Naukowo-

-Techniczne, Warszawa 2002
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4 Konserwacje Zabiegi majace na celu utrzymanie czego$ Definicja opracowana przez
w dobrym stanie. Zespdt czynnosci zespot ekspercki na
zabezpieczajgcych (np. urzadzenia, maszyny) przed podstawie:
zniszczeniem, psuciem, utratg wartosci. https://sjp.pwn.pl/slowniki/ko

nserwacja.html
[dostep: 31.03.2019]

5 Masownice Urzadzenia przeznaczone do prézniowego Definicja opracowana przez
uplastyczniania réznych gatunkéw mies podczas zespot ekspercki na
peklowania w produkcji miesa i wedzonek. podstawie:

http://karpowicz.pl/masownic
a-masarska-prozniowa-mk
[dostep: 31.03.2019]

6 Montaz Sktadanie urzadzen z gotowych czesci. Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na
podstawie:
https://sjp.pl/monta%C5%BC
[dostep: 31.03.2019]

7 Oparzelniki tusz Urzadzenia wchodzace w skfad linii ubojowej tusz. Definicja opracowana przez

W oparzelniku tusz dochodzi do zespot ekspercki na

czesciowego/catkowitego zanurzenia tusz w wodzie podstawie: Olszewski A.:

o temperaturze 63-65°C. Technologia przetworstwa
migsa. Wydawnictwo
Naukowo-
-Techniczne, Warszawa 2002

8 Pity tarczowe Urzadzenia techniczne wchodzace w sktad linii Definicja opracowana przez
rozbiorowej surowca miesnego. Stuzg do zespot ekspercki na
przecinania miesni i kosci. podstawie: Olszewski A.:

Technologia przetworstwa
miesa. Wydawnictwa
Naukowo-

-Techniczne, Warszawa 2002

9 Rozmontowywanie Rozktadanie na czesci. Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na
podstawie:
https://sjp.pwn.pl/slowniki/ro
zmontowywa%C4%87.html
[dostep: 31.03.2019]

10 | Sterowniki Uktad elektroniczny lub program umozliwiajacy Definicja opracowana przez
komputerowi i dziatajgcym na nim programom zespot ekspercki na
sterowanie urzadzeniem peryferyjnym. podstawie:

https://sjp.pwn.pl/slowniki/st
erownik.html
[dostep: 31.03.2019]

11 | Szczeciniarki Maszyny do oczyszczania ze szczeciny. W zaleznosci Definicja opracowana przez
od zdolnosci ubojowej, zainstalowane;j linii, zespot ekspercki na
wystepujg rézne typy szczeciniarek, np. podstawie: Olszewski A.:
szczeciniarki o ukfadzie podwdéjnym, szczeciniarki Technologia przetworstwa
dwuwalcowe, szczeciniarki przelotowe, szczeciniarki | miesa. Wydawnictwa
tunelowe. Naukowo-

-Techniczne, Warszawa 2002

12 | Ubgj Zabieg technologiczny pozbawiajacy zycia zwierzat Definicja opracowana przez

rzeznych, wykonywany w sposéb humanitarny w
celu pozyskania miesa, podrobdéw

i jadalnych oraz niejadalnych surowcéw rzeznych.
W zaleznosci od rodzaju uboju (domowy,
przemystowy: stanowiskowy, czesciowo
zmechanizowany, zmechanizowany) czynnosci
ubojowe wykonuje sie recznie lub mechanicznie.

zespot ekspercki na
podstawie: Olszewski A.:
Technologia przetwérstwa
miesa. Wydawnictwa
Naukowo-

-Techniczne, Warszawa 2002
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13

Wilki

Maszyny do rozdrabniania miesa. Uwzgledniajac
operacje technologiczne (czynnosci), wyrdznia sie
wilki do miesa zamrozonego, standardowe do miesa,
rozdrabniajgco- mieszajgce i automatyczne.

Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na
podstawie: Olszewski A.:
Technologia przetwoérstwa
miesa. Wydawnictwa
Naukowo-

-Techniczne, Warszawa 2002
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Www.psz.praca.gov.pl

ZASTOSOWANIE INFORMACIJI O ZAWODACH

Wsparcie dla pracownikéw i klientow instytucji rynku pracy w zakresie:
e skutecznego podejmowania decyzji dotyczacych wyboru zawodu,
pracy/zatrudnienia,
e nabywania nowych lub rozszerzania juz posiadanych kompetencji zawodowych,
e zmiany kwalifikacji zawodowych zgodnie z potrzebami rynku pracy,
e dopasowywania tresci szkolen kontraktowanych przez urzedy pracy do
potrzeb rynku pracy.

Wsparcie dla réznych grup interesariuszy w zakresie:

poradnictwa i doradztwa zawodowego,

tworzenia i aktualizacji ofert szkoleniowych dla rynku pracy,

dostosowania oferty ksztatcenia zawodowego do wymagan rynku pracy,
tworzenia i aktualizacji opiséw stanowisk pracy,

przygotowania lub aktualizacji opisu kwalifikacji rynkowych wprowadzanych
do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji.
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